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Linea de Coccién Modular

900XP Fry Top Eléctrico HP 1200mm
Placa lisa y ranurada de cromo
antirayaduras

ARTICULO #

MODELO #

NOMBRE #

SIS #

AlA #

391405 (E9IIMDAOMIA)

Fry Top eléctrica con
superficie de coccion
NitroChrome3 resistente a
las rayaduras, 2/3 liso y 1/3
ranurada, horizontal, control
termostatico, raspador
incluido - HP

Descripcién

Articulo No.

- 2/3 superficie de cromo lisa y 1/3 ranurada para cocinar
resistente alas rayaduras. - Elementos calefactores colocados
debajo de la placa de coccidon para garantizar un tiempo de
calentamiento muy rapido hasta la temperatura méxima y una
recuperacion rapida de la temperatura. - Control termostatico
de alta precision. Para instalareninstalaciones de base abierta,
puentes de soporte o sistemas en Sbalzo. - Cajones extraibles
debajo de la superficie de coccion para la recoleccion de
grasas. - Estructura base y parte superior de la unidad
completamente en acero inoxidable con acabado Scotch
Brite. - Superficie de trabajo de resistencia extra en acero
inoxidable de 2 mm. - Bordes laterales en angulo recto para
permitir una unidn empotrada entre las unidades.

Aprobacién:

Caracteristicas técnicas

Instalacion exclusiva IcyHot: El Fry Top HP puede
instalarse sobre la base Re-freezer HP (con de
temperatura dual como refrigerador o congelador)
y asi tener un Unico aparato que utilizado
simultaneamente incrementa la productividad y el
alm

La unidad se puede montar sobre bases armario
abiertas, soportes a puente o cocina suspendida.
Elementos de calentamiento montados bajo la
superficie de coccion.

Termostato de seguridad para controlar el calor.

Dos agujeros de drengje en la superficie de
coccion permiten que la grasa se deposite en dos
contenedores de 3 litros cada uno colocados
debajo de la superficie de coccion.

Protecciones contra salpicaduras de acero
inoxidable en la parte posterior y ambos lados.

El disefio especial del sistema de los mandos de
control protege de la infiltracion de agua.

Proteccion IPX5 resistente al agua.

Tiene 4 mandos independientes para regular la
temperatura de las diferentes zonas de la superficie

de coccidon, proporcionando una  mayor
flexibilidad.
Superficie de cocciéon resistente a rayaduras

gracias a un tratamiento especial de la placa de
cromo.

Superficie de cromo fdacil de limpiar y resistente a
la corrosion.

Rango de temperatura entre 120°C y 180°C.
Adecuado para la instalacion en el mostrador.

Construccion

Todos los paneles exteriores son en acero
inoxidable con acabado Scotch Brite.

Los bordes laterales de la maquina son en angulo
recto para una unidn perfecta entre unidades,
eliminando huecos y posibles infiltraciones de
suciedad.

Unidad de 930 mm de fondo para proporcionar
una superficie de trabajo mayor.

Plano de trabajo en acero inoxidable AlSI 304, con
2mm de grosor.

Superficie de coccion 2/3 lisa y 1/3 ranurada.
Superficie de coccion - resistente a las rayaduras
- de 20 mm de espesor para obtener resultados
optimos de coccidn y facilidad de uso.

accesorios incluidos

¢ 1 de Rascador para frytop liso
* 1 de Rascador para frytop

PNC 164255

PNC 206420
ranurado - incluye cuchillas para
superficies lisas y ranuradas

accesorios opcionales

¢ Rascador para frytop liso
¢ Soporte para sistema a puente

PNC 164255 O

PNC 206139 0O
1200 mm
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Soporte para sistema a puente 1400
mm

Soporte para sistema a puente 1600
mm

Pasamanos 1200MM
Drenaje de agua para frytops HP

Rascador para frytop ranurado -
incluye cuchillas para superficies lisas y
ranuradas

Campana para Fry Top
Pasamanos frontal 1200 mm
Pasamanos frontal 1600 mm

CeEE

PNC 206140

PNC 206141

PNC 206309
PNC 206345
PNC 206420

PNC 206455
PNC 216049
PNC 216050
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Linea de Coccion Modular
Electrolux 900XP Fry Top Eléctrico HP 1200mm Placa
PROFESSIONAL lisa y ranurada de cromo antirayaduras

Alzado Eléctrico

T Suministro de voltagje 380-400 V/3 ph/50-60 Hz
~|E_NC Predispuesto para:
g%%g' :@ u .@ .@ u .@ : Total watios 20 kW
“ Info
Dimensiones externas, ancho 1200 mm
\ ) Dimensiones externas, fondo 930 mm
115/16 1.15/16
= 50m 50mn ! Dimensiones externas, alto 250 mm
46 3/8" Peso neto 150 kg
0746 " 1178 m — Peso del paquete 189 kg
11 mm T Alto del paquete: 580 mm
Ancho del paquete: 1020 mm
Lateral Fondo del paquete: 1260 mm
Volumen del paquete 0.75 m3
e Configuracién Planta
® = Ancho de la superficie de
V| coccion: 1194 mm
; Fondo de la superficie de
- _r coccion 610 mm
\ ‘ eE If appliance is set up or next to or against temperature
115/18 i ©IN sensitive furniture or similar, a safety gap of approximately
50 mn %5 3/4 " o 150 mm should be maintained or some form of heat
insulation fitted.
654 mm
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31/4" 277/8 "
82 mm 708 mm

Conexion eléctrica (energia)
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